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Technika és tervezés
Áttekintés
A tanterv részei
Technika és tervezés – 6 évfolyamos gimnázium – 7. évfolyam
Osztályozóvizsga követelmények
A helyi tanterv alapját adó kerettanterv: 
NAT2020 kerettanterv – Technika és tervezés ,B’ Háztartásökonómia – életvitel technológiái modul, 7. évfolyam
https://www.oktatas.hu/pub_bin/dload/kozoktatas/kerettanterv/Technika_es_tervezes_F.docx
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Célok és feladatok
Bemeneti és kimeneti követelmények, fejlesztési célok, módszerek, feladatok, ismeretek, fogalmak a választott kerettantervben. 
	Témakör neve
	óraszám

	Gazdálkodás, munkamegosztás
	4

	Otthon a háztartásban
	6

	Táplálkozás és ételkészítés
	8+2

	Textiltechnika
	6

	Szabad alkotás
	10

	összes óraszám
	36



A +2 szabadfelhasználású óra a 3. témakör (Táplálkozás és ételkészítés) elmélyítését szolgálja. 
A számonkérés formái:
· Munkadarab
· Házi dolgozat: választott vagy a tanár által megadott témából, a kijelölt, egyeztetett forrás alapján, kézzel írva, 1,5-2 A/4 oldal, géppel írva1 1,5 A/4 oldal (12 pt metűméret és 1,5 sorköz mellett).
· Szorgalmi feladat pl. bevásárlás
Munkadarabok értékelése
Ellenőrzési szempontok
1. takarékos anyagfelhasználás
2. a megfelelő eszközök, szerszámok szakszerű használata
3. balesetmentes, biztonságos munkavégzés
4. a munkadarab pontossága, esztétikája
 Az ellenőrzés formái
1. méretek ellenőrzése mérés útján
2. a szerkezet összeépítésének ellenőrzése
3. esztétikum-szemrevételezés
Értékelési szempontok
1. takarékosság, anyagfelhasználás
2. méret, összeépítés pontossága
3. esztétikum
4. eszközök megfelelő használata
Osztályozás
Minden értékelési szempont 0-5 pontot ér
A szempontok súlyozása
1. egyszeres	max. 	5 pont
2. háromszoros	max. 	15 pont
3. kétszeres	max. 	10 pont
4. kétszeres	max. 	10 pont
Összesen 			40 pont
A pontok átváltása jegyre
0-16 pont	elégtelen (1)
17-22 pont	elégséges (2)
23-28 pont	közepes (3)
29-34 pont	jó (4)
35-40 pont	jeles (5)
Házi dolgozatok értékelése
Értékelési szempontok
1. A dolgozat esztétikája, a megadott méret betartása
2. Tartalmi pontosság
3. A tartalom a dolgozat címének megfelel-e
4. Önálló gondolatok, nem kimásolt szöveg 25% idézet forrásmegjelöléssel elfogadott, 75%  ,,másolás” estén az értékelés elégtelen osztályozás a munkadarabok értékelése rész szerint.
Az elméleti kérdésekből álló feladatlapok értékelése 
0%-40%	elégtelen (1)
41%-55%	elégséges (2)
56%-70%	közepes (3)
71%-85%	jó (4)
86%-100%	jeles (5)
Osztályozó vizsga
Az osztályozó vizsga egy választható és otthon készítendő gyakorlati feladatból és egy szóbeli elméleti kérdésből áll.
Értékelés az előzőek szerint
Osztályozó vizsga témakörei 
Elméleti témakörök 
1. A háztartási, családi költségvetés
2. Ételrecept, ételkészítés
3. Konyhai eszközök ismertetése
4. Táplálkozás és egészség
5. Élelmiszerbeszerzés, tárolás
6. Tápanyagok
7. Táplálékpiramis
8. Fogyasztói tudatosság a vásárlás során
9. A háztartási szabás-varrás eszközei
10. Textilfélék környezetünkben
Gyakorlati feladatok
Munkadarab
1. Tablókészítés megadott témában
2. Lakberendezési terv készítése
3. Szobamakett készítése
4. Kabalafigura készítése
Házi dolgozat témái
1. Táplálkozás és egészség
2. Élelmiszer tartósítás
3. Étrendtervezés
4. Egészségvédelem a táplálkozás és az ételkészítés során
5. Textilfélék gondozása
6. Textíliák újrahasznosítása
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